VLU

AHTIPASTI

L'800: da dividere in due - tartare di tonno, alici marinate,
fresella spada melone primosale, insalata di polpo, crudité
di gambero rosso, ostriche, alici ripiene, monacelle,

cotoletta di alici, cozze e 'ndu

oas DHO®OO®

La tradizione di Amantea - alici marinate, alici ripiene,
monacelle, cotoletta di alici

€12 O®O@®
Impepata di cozze
€13 ®
Seppia su crema dipatate al limone, melone, crostini

€13 @@

Polpette di podolica e maialino nero, crema di patate,
cipolla rossa caramellata

€10 @

Fresella, pomodoro di Belmonte, primosale, cetrioli;
basilico, olive, capperi

€10 @@
CRUDITE

Tartare di tonno, pistacchio, cipolla rossa caramellata
€14 o @

Crudité di pesce fresco - Gamberi (rossi, viola, rosa: quelli
disponibili), scampo, ostrica, tonno, cannolicchi e altro a
seconda del pescato

€36 ® ®¢e

Tris di crudité di crostacei al bergamotto di Calabria e
frutta secca - Gambero bianco e pistacchio, gambero
rosso (o viola) e mandorla, scampo e noci

€27 ®®




PRIV

Paccheri, tonno fresco, cipolla rossa, pesto di mandorle,
melanzane

€18 OISO

Chitarra ai sei molluschi - vongole, cozze, fasolari,
cannolicchi, tartufi, cozze pelose

€19 ®®

Ravioli alla spigola, spuma di burrata, speck croccante

€18 @@@

Troccoli, pesce spada, pesto di pistacchio, datterini

€18 OIDIO)

Tagliolini all'arancia, pesto di mandorle, crudité di
gambero rosso

€18 OISIO)

Chitarra alla mollica - mollica di pane raffermo e alici
salate: la tradizione di Amantea

€14 ®e®

Ravioli alla patata della Sila e porcini, spuma di burrata,
speck croccante (senza speck, per chi non mangia carne)

€15 ®®




SECOLDI

Tris di involtini di pesce spada - zucchina menta
primosale, melanzana pistacchio caciocavallo, melanzana
‘nduja caciocavallo

€21 @@

Tagliata di tonno, confettura di cipolla rossa, rucola
€18

Pesce spada alla piastra, scarola

€18 OO

Filetto di spigola in crosta di pistacchio, insalatina di
pomodori-datterini

€16 @

Tris di involtini di podolica - zucchina menta primosale,
melanzana pistacchio caciocavallo, melanzana ‘nduja
caciocavallo

€18 @

Alici arriganati - frittura di alici con aggiunta di origano e
peperoncino: la tradizione di Amantea

€16 ®O®E@

Frittura di calamari veraci

€zo0 ®O®®

®©

Frittura della Calavecchia - calamari, gamberi, alici

€20 ®O®®

C



COHTORI

Insalata di lattuga
€5

Insalata di pomodori di Belmonte o pomodori datterini con
cipolla rossa di Tropea
€5

Scarola, olive, colatura di alici di Cetara, pinoli, uvetta

e7

Coperto, pane, servizio
€3

@Crostacei @Glutine @ Molluschi Solfiti
Frutta a guscio @ Latticini @ Pesce Uova



